SALTEADO DE JUDIAS VERDES Y GAMBAS

Judias verdes redondas Dantza
12 gambas

Semillas de sésamo

2 cucharadas aceite de oliva
Sal

Pimienta

En una sartén salteamos ligeramente unas semillas de sésamo.

Anadimos dos cucharadas de aceite de oliva, subimos la intensidad del fuego e

incorporamos las gambas previamente peladas.
Cocinamos las gambas a la plancha por los dos lados y las salpimentamos.

Escurrimos el bote de judias verdes redondas Dantza y afiadimos a la sartén cuando las

gambas empiecen a dorarse.

Salteamos un par de minutos, rectificamos de sal y pimienta si es necesario y servimos

inmediatamente.


https://www.dantza.com/producto/esparrago-do-navarra-frasco-2/
https://www.dantza.com/producto/judia-verde-redonda/

