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Industria

Dantza, 1a calidad de la huerta ribera en la conserva

La firma del Grupo AN, vinculada al
territorio, se nutre en un 98% de los
productos que cultivan sus socios

JUANJO RAMOS / LAV0Z

Conservas Dantza, marca de Grupo
AN, es la responsable de llevar el
producto y la calidad de la huerta
ribera a la mesa de millones de con-
sumidores en 21 paises del mundo.
Sus principales referencias son el
tomate, el esparrago, el pimiento
del piquillo y la alcachofa, vincula-
dos directamente al Valle del Ebro.
“Nuestra principal diferencia con
otros operadores es nuestra vincu-
lacion directa con el territorio. El
98% del producto que comerciali-
zamos es de nuestros socios y, ob-
viamente, eso es hablar de produc-
tos de la Ribera”, sefiala Ivin Rome-
ro, director del area de Industria de
frutas y verduras del grupo AN y
Director General de Dantza.

En el mercado nacional, reco-
noce, al consumidor aun le cuesta
abrir una lata de conservas vegeta-
les, producto condicionado al tra-
to que se le ha dado en el pasado.
“Nuestra filosofia es trabajar el pro-
ducto con calidad en el sentido de
que esté bien hecho y que, ademas
de mantener las cualidades organo-
1épticas, el color, el olor, el sabor se
parezcan lo maximo posible a lo
que una persona puede hacer con
el producto en fresco en su casa”.

Por ello, Dantza, ha apostado
por desarrollar productos exentos
de acido citrico y acido ascoérbico.
“El principal reto que tenemos es
conseguir que la conserva sepa lo
mias posible al producto original.
“Con la alcachofa lo hemos logra-

el

Grupo AN cuenta con 30.000 asociados y la mayor parte de la con-

serva vegetal proviene de un centenar de socios del valle del Ebro

do y ahora los esfuerzos estan en la
parte de la verdura y el plato prepa-
rado”, indica Romero.

Al mismo tiempo, Dantza ha
apostado por la innovacion incor-
porando a su portfolio de produc-
tos toda la gama de verduras, patata
entera, preparados de tortilla, salsas,
platos preparados, mixes de verdu-
ra, pochas y una gama ecologica.

“Para nosotros la vinculaciéon al
origen es importante porque nos
permite tener un buen producto
detrds. Aunque parezca que es un
topico, a nivel nacional se ve a Na-
varra como una region de tradicion
culinaria muy elevada y de una ca-
lidad de productos muy alta y tene-
mos que conseguir hacerla valer”,
concluye Romero.
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